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HUGNG DAN SU DUNG

LO CHIEN HOI NUGC SIEU NHIET
Model: DKA-SAF118W

Vui 1dng doc Ki cac tai liéu hudng dan st dung trudc khi dung thiét bi.



MOT SO HUGNG DAN QUAN TRONG

CANH BAO NGUY HIEM

1. Khéng nhung day ngudn, phich cdm hodc cho vao nudc dé tranh bi hdng hodc xay ra nguy hiém.
2. Tranh bét ki cac chat 1dng nao vao thiét bi dé tranh su cb giat dién hoac doan mach.

3. Phai thdo hoan toan héc chia nudc khi mudn thém nudc vao va ddm bao ndp két nudc da dugc
van chat trudc khi ldp vao 16 chién.

4. Khéng che cla hut gid, 16 théng khi va 6 cdm cua thiét bi trong sudt qua trinh st dung.

5. Khi 13y thuc &n hoac dung cu ra khai 16 chién, hady dung thiét bi gap hoac deo gang tay cach
nhiét dé tranh bij béng.

6. Thiét bj s& ndng lén trong qua trinh hoat déng, hdy chd y cdn than dé khéng cham vao thanh
bén trong cua thiét bi.

7. Néu vé sinh thiét bj khi con néng, hdy chu y cac vi tri cé nudc/phun nudc dé tranh bdng.

8. Khéng dd dau vao néi vi cé thé gay hda hoan.

9. Khéng quan sat hay cham vao thiét bj trong subt qua trinh hoat déng vi hoi nudc thoat ra cé thé

gay bong.

LUUY

Huéng dan st dung

1. DAm bdo dién ap dau ra tuong Ung vai dién ap ghi trén nhan théng sé cla thiét bi.

2. DAm bao ngudn dién cung cdp coé thé tai dugc khong dudi 12A.

3. Trudc khi st dung, vui 1ong kiém tra day ngudn cua thiét bj va cac phu kién, khéng st dung
néu chung coé bat ki hu hdng nao.

4. Khéng dé day dién treo trén canh ban hay cham vao cac bé& mat néng.

5. Khéng cdm/rat phich cdm, hay diéu khién cac bang Iénh cadm ung khi tay dang uét.

6. Khdng dat hodc st dung thiét bi nay trén hodc gan khan trai ban, rém, gidy dan tudng va cac
vat liéu dé chay khac dé tranh hoéa hoan.

7. Khéng dudc phép dung cac day ngudn bén ngoai.

8. Khi thiét bi dang hoat déng & nhiét d6 cao, khéng dat dia, té bang nhua, mang bao vé hoac
nhiing vat liéu khéng chiu dugc nhiét dé cao vao bén trong thiét bi.

9. Thiét bi phai dudc dat trén bé mat phang. Khéng dat trén nhua, bang hoac bat ki bé& mat chiju
nhiét kém hoac dé hao mon.

10. Khéng dé nudc vao héc chitia nudc qua vach MAX (muc téi da)



11. Khéng dat thiét bi dua vao tudng hay mét thiét bi khac, gitt khoadng cach vai cac vi tri xung
quanh khodng 10cm. Khdéng dat bat cu vat gi 1én thiét bi.

12. Khéng st dung thiét bi véi muc cdng suat vuot qua muc khuyén nghi.

13. Khéng dung thiét bi ma khéng cé su theo ddi nhat dinh.

14. Tré em tU 8 tudi trd I&n, nhitng ngudi bi suy gidm kha nang thé chat - tinh than, thiéu kinh
nghiém va kién thuec,.. chi nén st dung thiét bi khi cé su giam sat hodc da dugc hudng dan ki
vé cach st dung.

15. Trong sudt qua trinh hoat déng, hai nudc sé thoat ra cac 16 théng khi nén hay gill tay va mat
cula ban & khoang cach an toan vdi chung.

16. Dé thiét bj tranh xa tdm tay cla tré em.

17. Néu thuc phdm bj chdy khét va thoat ra khoi clia thoat khi, hay tat dién ngay va lay thuc
phdm ra khai 16, dung quat théi qua miéng |6 khodng 10 phut, 1dm sach thic &n, ddu m& bam
bén trong cac gia, khay, xiing hap....

18. Sau khi si dung, tat nut ngudn va rut phich cdm ra khdi 6 cdm, tranh kéo manh day dién.
19. Néu day dién bi hdng, can thay hodc sla chla bdi nha san xuat, bd phan ki thuat, bao tri,
hoac nhiing ngudi cé chuyén mén dé tranh nguy hiém.

20. Khéng dudc van hanh thiét bi badng bd hen gid bén ngoai hay hé théng diéu khién tu xa
riéng biét.

21. CAn than mét sé bé mat coé thé bi néng trong qua trinh s dung.

22. Rut phich cdm khdi 6 cdm dién va dé ngudi khi khéng str dung hodc trudc khi vé sinh.

23. Khéng dung bat ki phu kién nao khéng cé ré ngudn gbéc cung cap.

24. Thiét bi nay chi dudc st dung trong gia dinh. Khéng phu hgp cho nha bép céng céng, nha
nghi hoac cac moéi truéng ngoai trai.

25. Lam sach va lau khé néi, xting hap, gia d& va khay nuéng trudc khi cho thuc phdm vao

bén trong.

26. Ludn rut phich cdm cua thiét bi khi khéng st dung.

27. Nha san xuat sé& khéng chiu trach nhiém vé bat ki viéc sir dung khdéng dung cach nao cua
khach hang.

28. Ban c6 thé ngli thdy mui nhe va khéi dau trong 1an st dung dau tién. Pay 14 hién tuogng binh
thudng va sé dan bién mat trong nhirng Ian st dung sau.

29. Vé sinh cac ranh thudng xuyén dé tranh tac nghén.

30. Khéng rut phich cdm cua thiét bi ngay khi vita ndu xong dé tranh lam hdng thiét bi do nhiét
dd bén trong con cao.

31. DUng nudc cat hodc nudc tinh khiét dé dé day vao hdéc chida nudc.

32. Khoéng st dung chét tay ria thé hodc dung cu sdc nhon dé 1am sach cla kinh cua thiét bi.
Néu bé mat kinh bi tray xudc sé khién kinh bi va.



SO DO CAU TRUC THIET BI
1. Cac bd phan trong thiét bi
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1. Khung clia 2. Tay cam

(C6 dinh trong thiét bij) (DUng dé md va déng cua thiét bi)

3. Cua kinh e e e s .

(Quan st thyc pham bén trong) 4. Nut van dieu chinh chuc nang

5. Ngan chua nudc 6. Ranh hing dau mé thua

(Pugc dung dé tao ra hoi nudc) (Thu lugng dau ma thia trong qua trinh nau)

7. Clra thoat khi 8. ConNg tac diéu khién cla

(DUng dé xa lugng hai nudc thua (Dé ddm bao cla da dudc déng chat dé thiét bi
trong qua trinh nau) c6 thé van hanh)

9.Chan dé 10. Ngan hing dau mé thua

(Dung dé di chuyén thiét bi) (Thu lugng dau mé& thia thira trong qua trinh nu)
n.vinugng i 12. Gia d& hap

(Be dat thuc pham va cac khuon (Phu kién bd sung - dung khi ndu cac thuc phdm
nuéng khac) khéng cé nudc)

13. Khay nudng )
(Dung cho cac loai thuc an kém soup, | 14. Thanh nhac
banh quy,..)

2. Cac hién tugng phé bién khi sir dung 16 chién haoi nuéc

Dudi day la cac hién tugng binh thudng trong qua trinh st dung:

1. Dau vao phun nudc: Tan suat cdp nudc nhanh nén thinh thodng dau vao khéng khi sé phun
Mot lugng nudc nho. Pay la hién tugng binh thudng.

2. HGi nudc ngung tu & cla thoat khi: Hoi nudc du thia & hoc chuia nudc nhanh chéng dugc
lam lanh va thai ra ngoai qua cla xa trong qua trinh ndu, nhung mét lugng nhd hoi nudc sé
ngung tu & cla x3a, day la hién tugng binh thudng.

3. Su dao ddéng dién ap sé dnh hudng dén thdi gian va hiéu qua ndu. Khi dién dp dao ddng tu
-10% dén 5%, 16 chién van cé thé hoat ddng, nhung ndé bi dnh hudng bdi dién ap cao han hoac
thap hon va céng suat dau ra cling tuong doéi tang hoac giam. Vi vay thai gian nau va hiéu ung

khi ndu sé khac nhau. Day cling 13 hién tugng binh thudng.



3. Mb ta bang Iénh diéu khién
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menu tu déng

Théng sb M6 ta chuic nang Ché d6 hoat déng
E'.',:‘,‘.,.:’,E,o Thdi gian Hién thi thdi gian da dudc cai dat trong qua trinh
= = 10 chién hoat ddéng
A ny aa Hién thi nhiét do da dugc cai dat trong qua trinh
o0o0ec : = 2 2 =
000 Nhiét do 16 chién hoat déng
Canh bao Biéu tugng nay nhap nhay va cé am thanh trong
n thiéu nudc th“dj gian'déi, bao hiéu ngan chua nudc dang bi
thiéu nudc.
(RIBS) Ché dé Menu tu déng, cé thé diéu chinh thdi gian va

nhiét dé trong qua trinh hoat déng

Menu tu déng, cé thé diéu chinh thdi gian va

FISH

menu tu déng

= (STEAK) Ché dé
sTEA menu ty déng nhiét dé trong qua trinh hoat déng
<X (FISH) Ché db Menu tu déng, cé thé diéu chinh thai gian va

nhiét dé trong qua trinh hoat déng

CHICKEN

(CHICKEN) Ché dd
menu tu dong

Menu tu déng, cé thé diéu chinh thdi gian va
nhiét dé trong qua trinh hoat déng
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PIZZA

(PI1ZZA) Ché do
menu tu déng

Menu tu déng, cé thé diéu chinh thdi gian va
nhiét dé trong qua trinh hoat déng

(WINGS) Ché db
menu tu dong

Menu tu déng, cé thé diéu chinh thdi gian va
nhiét dé trong qua trinh hoat déng




PROOF

Ché dd |én men

Cai dat sén: 35°C (c6 thé diéu chinh ti 30-50°C)

Ché db
lam noéng trudc

Hién thi trang thai lam néng trudc

Ché dd khu trung

Kh( trung bang hoi nudc (dung cho céng doan
vé sinh, bao tri thiét bi), dugc cai dat san 110°C

Ché dé khu can

Biéu tugng nay sé sang lén va cé am thanh
trong khoang thgi gian dai.

Ché do hap
- nhiét d6 thap

Nhiét dd co thé diéu chinh: 90-130°C
Thai gian c6 thé diéu chinh: 0-180 phut

Ché d6 nuéng BBQ

Nhiét dé cé thé diéu chinh: 50-230°C
Thdi gian c6 thé diéu chinh: 0-180 phut

Ché do6 hap va
nuéng nhiét dé cao

Nhiét do cé thé diéu chinh: 105-200°C
Thdi gian c6 thé diéu chinh: 0-180 phut

Ché db ra déng

Ra déng bang hai nudc

Nhiét d& mac dinh: 60°C.

Nhiét dé co thé diéu chinh: 50-60°C

Thdai gian c6 thé diéu chinh: 1én dén 180 phut

Nut chinh nhiét do

Nhan nut nay rdi xoay hum diéu chinh
dé cai dat nhiét do
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Nut chon Menu

Nhan nut nay dé chon ché dé muédn s dung

®

Nut chinh nhiét
gitr am

Nhan nut nay, nhiét dd mac dinh 13 65°C, 20 phut.
Thdi gian c6 thé diéu chinh 1én dén 180 phut

Nh&n nut nay réi xoay num diéu chinh dé

T.Mg Nut chinh thai gian cai dat thai gian
LT Qé” chiéu sang Nhan nut nay, dén tich hgp sé sang 1én
tich hgp
oNoFF Nut nguén Nh&n nut ngudn dé vao ché dd chd hodc ché do tat.

Hﬁ

NUm diéu chinh

Xoay num diéu chinh dé cai dat nhiét do,
thdi gian, menu. Nhan vao dé bat dau/ngung
cai dat da chon.




HUGNG DAN SAN PHAM
1. Sau khi md& thuing dung, hay dat thiét bi & vi tri c6 bé& mat ngang, bang phang. Nén dé khoang
cach vdi tudng it nhat 13 20cm & phia sau va 10cm & khdéng gian hai bén. Chu y dé xa rém cla,

gidy dan tudng hoac cac vat liéu dé chay khac.

I 1 I
— 10eM =

Hinh minh hoa

2. Dat thuc an trén cac phu kién thich hgp réi méi cho vao long 16 chién.

Hinh minh hoa

3. LAy ngan chita nudc ra, dé day nudc vao va van chat nap lai, sau dé dua vao vi tri ci.

Hinh minh hoa

Luuy:

1. V@i cac tuy chon chiic nang nau khac nhau sé dung cac phu kién khac nhau.

2. Sau khi ndu xong, 18y phu kién va mon an ra khai 16 bang gang tay hoac cac dung cu chéng
bong khac.

3.Chi khi déng kin phan cla 16, thiét bi mdi cé thé hoat dong binh thudng hodc man hinh diéu

khién s& nhap nhay.



TRUGC KHI SU DUNG

1. LAy hét thung, hdp doéng goi ra va dat 16 chién & vi tri cé bé mat bang phang.

2. Lam sach khay nudng, vi hap, gia d&, khay dung banh va cac phu kién khac bang nudc néng,
dung dich tay riia va khan lau mém.

3. Db day nudc vao ngan chia nudc (dung nudc cat hodc nudc tinh khiét).

4. Lau bén trong va bén ngoai cla 16 chién bang vai mém.

5.3 1an st dung dau tién, vui long khéng cho thuc pham vao trong. B day nudc sach vao ngan
chlta nudc, dung chic nang cai dat trudc “STEAM” dé thiét bj van hanh trudc moét lugt. Thoi
gian nay co thé sé ngui thdy mui khéi va cé khéi nhe. Pay 1a hién tugng binh thudng.

HUGNG DAN VAN HANH THIET Bl
1. Bat thiét bi

Khi 16 dugc bat ngudn, sé cé am thanh bao hiéu, man hinh ki thuat sé va tat cd cac dén bao sé

conh hhap nhay cham cho biét thiét bj dang & trang
thai bat (ché do chd). Nhan nut [[CHll dé tat ca cac dén trén bang diéu khién sang 1én, sau d6
nhan dé bat dau vao giao dién lua chon cac chiic nang theo nhu ciu st dung.

nhap nhay rdi tat, chi cé dén & nut [OES

2. Lua chon chiic nang

Chuc nang cla |6 chién hoi nudc siéu nhiét sé dudc mac dinh & ché dd hap véi nhiét dé cao.
Nhan nut réi van num diéu chinh sang phai dé lua chon cac chic nang theo y mudn
theo thu ty hinh tron.

3. Diéu chinh nhiét dé
Nhan nut nhiét 36 JEIOGR rdi xoay nim diéu chinh dé diéu chinh nhiét dé. (Trong sudt qua
trinh 1lam viéc, ngoai menu tu ddéng, nhan nut nhiét dé dé diéu chinh. Sau khi diéu chinh, thiét bj

s& vao ché do |am viéc mdt cach tu ddng, hodc cé thé nhan vao num diéu chinh dé khdi dong).

4. Piéu chinh thai gian

Nhan nut thai gian rdi xoay num diéu chinh dé diéu chinh thdi gian. (Trong sudt qua
trinh 1dm viéc, ngoai menu tu déng, nhan nut thai gian dé diéu chinh. Sau khi diéu chinh, thiét
bi s& vao ché dé lam viéc mét cach tu ddng, hodc cé thé nhan vao num diéu chinh dé khdi

aoéng).



5. Chuic ndng hap & nhiét dé thap

Nhan nut sau khi da bat 16 chién, tat ca cac dén trén bang diéu khién sang |én. Sau dé
nhan dé bat diu vao giao dién chon lua chic nang. Xoay nium diéu chinh dén ché dé
Hap & nhiét d6 thap, biéu tugng & ché dd nay sé& nhap nhay, con dén & cac ché dd khac sé phat
sang. Nhan vao nut nhiét dé , sé c6 &m thanh phat ra. Luc nay, dén & ché doé Hap bang

nhiét dé thap sé sang, con dén cac chiic ndng khac sé tat. Xoay num diéu chinh, chon nhiét do
can thiét dé hp. Tiép theo, nhan nut thdi gian , $& c6 Am thanh phat ra. Xoay num diéu
chinh, chon thgi gian phu hgp dé hap & nhiét dé thap. Nhan vao num diéu chinh dé 16 bat dau
hoat déng. Man hinh hién thi nhiét dé va thdi gian con lai. Chiic ndng Hap & nhiét dé thap nay
c6 thé dung dé nu cac thuc phdm nhu cd, com, v.v...

6. Chuc nang nuéng

Nhan nut BOES
nhan dé bat diu vao giao dién chon lua chic nang. Xoay num diéu chinh dén ché dé

sau khi da bat 16 chién, tt ca cac dén trén bang diéu khién sang |én. Sau dé

Nudng, biéu tugng & ché dd nay sé nhap nhay, con dén & cac ché dé khac sé phat sang. Nhan
vao nut nhiét doé , s& c6 am thanh phat ra. Luc nay, dén & ché dé Nudng sé sang, con dén
cac chuiic ndng khac sé tat. Xoay num diéu chinh, chon nhiét dé cin thiét dé nudng. Tiép theo,
nhan nut thai gian , sé& cé Am thanh phat ra. Xoay num diéu chinh, chon th&i gian phu
hop dé nudng. Nhan vao nim diéu chinh dé 16 bat dadu hoat déng. Man hinh hién thi nhiét do
va thdi gian con lai. Chuiic ndng Nuéng nay cé thé dung dé nau cac thuc phdm banh quy, banh

tring, canh ga, bo, khoai lang, v.v..

7. Chuc ndng hap va nuéng & nhiét dé cao
Nhan nut ROES
nhén dé bat dau vao giao dién chon Iua chic nang. Xoay num diéu chinh dén ché dé
Hap va nudng & nhiét dé cao, biéu tugng & ché dé nay sé nhap nhay, con dén & cac ché doé khac
sé& phat sang. Nhan vao nut nhiét dé , sé& c6 Am thanh phat ra. Luc nay, dén & ché dé Hap

sau khi da bat 16 chién, tat ca cac dén trén bang diéu khién sang |én. Sau dé

va hudng & nhiét dé cao sé sang, con dén cac chuic ndng khac sé tat. Xoay num diéu chinh,
chon nhiét dé can thiét dé hap va nudéng. Tiép theo, nhan nut thdi gian , sé cé Am thanh
phat ra. Xoay num diéu chinh, chon thdi gian phu hgp dé hap va nudng. Nhan vao num diéu
chinh dé 16 bat dau hoat déng. Man hinh hién thi nhiét dé va thdi gian con lai.

8. Proof (Lén men)

Nhan nut sau khi da bat 16 chién, tat ca cac dén trén bang diéu khién sang Ién. Sau dé
nhan dé bét dau vao giao dién chon lua chiic ndng. Xoay num diéu chinh dén ché dé
Lén men, biéu tugng & ché dé nay sé nhap nhay, con dén & cac ché do khac sé phat sang. Nhan
vao nut nhiét do @GN, sé co Am thanh phat ra. LUc nay, dén & ché dé Lén men sé sang, con
dén cac chuc ndng khac sé tat. Xoay num diéu chinh, chon nhiét dé can thiét dé 1én men. Tiép
theo, nhan nut thai gian , s& c6 Am thanh phat ra. Xoay nium diéu chinh, chon thgi gian
phu hgp dé 1én men. Nhan vao num diéu chinh dé 16 bat dau hoat déng. Man hinh hién thi

nhiét dé va thgi gian con lai.



9. Chuic nang ra déng

Nhan nut sau khi da bat 16 chién, tt cd cac dén trén bang diéu khién sang Ién. Sau dé
nhan dé bat dau vao giao dién chon lya chiic ndng. Xoay num diéu chinh dén ché dé Ra
déng, biéu tugng & ché ddé nay sé nhap nhay, con dén & cac ché dod khac sé phat sang. Nhan vao
nut nhiét dé , sé& c6 Am thanh phat ra. LUc nay, dén & ché dd Ra déng sé sang, con dén cac
chuc ndng khac sé tat. Xoay num diéu chinh, chon nhiét dé can thiét dé ra déng. Tiép theo,
nhan nut thai gian ISR, sé cé Am thanh phat ra. Xoay num diéu chinh, chon th&i gian phu hgp
dé ra déng. Nhan vao num diéu chinh dé 16 bat dau hoat déng. Man hinh hién thi nhiét dé va

thdgi gian con lai.

10. Chuc nang tiét trung

Nhan nut sau khi da bat |6 chién, tat cd cac dén trén bang diéu khién sang 1én. Sau dé
nhan €] dé bat dau vao giao dién chon lua chic ndng. Xoay nim diéu chinh dén ché dé Khu
trung, biéu tugng & ché dé nay s& nhap nhay, con dén & cac ché dé khac sé phat sang. Nhan
vao nut thdi gian , s& c6 Am thanh phat ra. Luc nay, dén & ché dé Khu trung sé sang, con
dén cac chuc ndng khac sé tat. Xoay num diéu chinh, chon thdi gian can thiét dé khd trung.
Nh&n vao nuim diéu chinh dé |6 bt dau hoat déng. Man hinh hién thi nhiét dé va

thai gian con lai.

11. Chuic ndng canh bao thiéu nudc

Ngan chla nudc bi thiéu nudc thi sé co biéu tugng n nhap nhay. bén & biéu tugng
thdi gian cing nhap nhay. Thiét bi sé tam ngung hoat déng va cé am thanh phat ra. Thém nudc
vao va nhan num diéu chinh dé 15 tu déng tiép tuc véi chiic ndng Nudng. Canh bao thiéu nudc
sé chi bao déng khi vira khdi déng chiic ndng Hap. Sau khi thém nudc, nén nhan num diéu

chinh mét Ian nlta dé tiép tuc qua trinh ndu.thdi gian con lai.

12. Chuc nang Menu

Nhan nut sau khi da bat 16 chién, tat ca cac dén trén bang diéu khién sang Ién. Nhan

trén man hinh ki thuat sé. Sau khi chon dugc chiic nang mong muén, hay cai dat nhiét doé va
thdi gian, sau dé nhan num diéu chinh dé bat dau. Bé hly chiic ndng da chon, nhan lai

nut EASN va xoay num diéu chinh dé chon chiic nang khac.



13. Chuc nang kh trung/tdy can
Chuc nang khi trung hai nudc dudc tich Iy dén 80 tiéng. Khi bat thiét bi Ién, & giao dién ban
dau, dén tai biéu tugng KE3

dich 14 nhac ngudi dung vé sinh thiét bi. C6 thé cho acid citric vao ngan chla nudc va dé hon

sé& phat sang trudc tién, dén & cac chuic nang khac déu tat, muc

600mI nudc sach vao, déng lai va an truc tiép vao num diéu chinh, chiic ndng kht tring sé bat

dau hoat déng.

Chuc ndng khu trung dugc chia thanh 3 budc: ty can (30 phut), am sach so cip (10 phut), va
lam sach thu cdp (10 phut). Thiét bi sé phat ra am thanh “dididi” sau khi da hoan tat chiic ndng
tdy can 30 phut. Tai thdi diém nay, dé nudc tU ranh chda nudc thai va ngan chida nudc di rdi dé

thém nudc sach vao ngan chua nudc.

Sau khi ldp ngdn chira nudc mdi vao, déng chat lai dé thiét bij bat ddu budc vé sinh sa cap. 10
phut sau, thiét bi sé& c6 &m thanh “dididi” mdt Ian nlra. Luc nay, hay dé hét nudc tu rAnh chua
nudc thai va ngan chiia nudc di réi db tiép nudc sach vao ngan chia nudc. Sau khi lap ngan
chla nudc vao, déng chat dé thiét bj tiép tuc thuc hién budc lam sach thi cap. Sau khi két thuc

cac thao tac trén, qua trinh khi triung da hoan tat.

Néu ngudi dung khéng cé nhu ciu 1am sach, cé thé xoay nim hodc nhan cac nut khac, tri nat
ngudn khdi dong, dé thiét bi vao lai trang thai ban ddu nhu binh thudng. Tuy nhién, néu ngudi
dung khéng thuc hién thao tac nay, viéc khi trung/tdy can sé dudc nhac vao 1an st dung tiép
theo khi vira bat hgudn. Sé cé &m thanh cho dén khi ngudi dung xac nhan chon ché dé nay

hoac chon vao giao dién hoat déng binh thudng.

Luuy:
Can rut phich cdm dién sau khi kh{ trung/tay can. Ban chi cé thé tiép tuc st dung khi thiét bj
ngudi dan, thai gian khi can 13 50 phut.

14. Cai dat va huy cai dat trudc (Hap & nhiét dé thap ma khéng Iam néng truéc)

Nhan nut sau khi da bat 16 chién, tit ca cac dén trén bang diéu khién sang Ién. Sau dé
nhan dé bat dau vao giao dién chon Iua chiic ndng. Xoay nim diéu chinh dén ché dé
Lam nong trudc, dén & ché dd nay sé nhap nhay, con dén & cac ché dé khac sé phat sang. Nhan
vao nut nhiét dé, s& c6 dm thanh phat ra. LUc nay, dén & ché dé Lam néng trudc sé sang,

con dén cac chuc nang khac sé tat. Xoay num diéu chinh, chon nhiét dé cin thiét dé 1am néng
trudc. Tiép theo, nhan nut thai gian , $& c6 Am thanh phat ra. Xoay num diéu chinh, chon
thdi gian phu hgp dé 1am néng trudc. Nhan vao nim diéu chinh dé 16 bat dau hoat déng. Man

hinh hién thi nhiét dé va thgi gian con lai.
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15. Thay ddi ché do

Nh&n gilt nim diéu chinh (3 gidy) dé huy cac cai dat van hanh, sau dé xoay num diéu chinh dé
chon lai hoac thay déi chiic nang tuy y

16. Ché dé dén trong 16 chién

Nhan nut sau khi bat nguén, tat ca cac dén trén bang diéu khién sang lén.

Nh&n nut & bat den. Ben co thé bat/tat & bat ki ché @6 van hanh nao cta 1o,

17. Chuc nang gilt nhiét

Nhan nut

sau khi da bat 15 chién, tit ca cac dén trén bang diéu khién sang l1én. Sau dé
SN dé bat dau chiic nang gill nhiét. Nhan vao nut nhiét d6 BEd@N . sé c6 am thanh
phat ra. LUc nay, dén & ché doé Gill nhiét sé sang, con dén cac chuc ndng khac sé tat. Xoay num
diéu chinh, chon nhiét dé can thiét dé gil nhiét. Tiép theo, nhan nut thoi gian, sécdam
thanh phat ra. Xoay nium diéu chinh, chon thdi gian phu hgp dé gilr nhiét. Nhan vao nium diéu

nhan

chinh dé 16 bat dau hoat déng. Man hinh hién thi nhiét dé va thdi gian con lai.



THONG SO CAI DAT VA THGI GIAN, NHIET DO CUA TUNG CHUC NANG

.a N . gex e s Pham vi .
£ an Y Nhiét d6é | Phamyvidiéu | Th@igian| ... % ', Pham vi
Che do Chuc nang mac dinh |chinh nhiét dd | mac dinh d'ef‘,c*?'"h tang giam
thai gian
Low H4 hié
temperature ;P ?\A'et 100°C 90-130°C 30 phuat | 0-3tiéng | 5°C/phut
steaming ¢ thap
Barbecue | Thit nudng/ :
Jbaking (toast)| banhmi | 180°C | 50-230°C 30 phut | 0-3tiéng | 5°C/phut
nudéng
o | "
temperature A 180°C 105-200°C 30 phuat | 0-3tiéng | 5°C/phut
steaming (ket’hqp
(combine) U”d[‘g
va hap)
Fermentation| Lénmen | ;.o 30-50°C 1tié 0-12 tiéng | 5°C/0 phut
/proof /4 bot - ieng -12 tiéng phu
Descaling _ Khéng Khéng . Khéng
(DESC) Khtrean | gigu chinh| diéuchinn | 2© PNY | gigu chinh /
Disinfect | Tigt trung | Khong Khong Ttiéng | Khong /
(DISINF) dieu chinh| dieu chinh dieu chinh
Lam
Pre-heat o -230° ’ - y ° y
re-nea nong 1o 180°C 100-230°C 3 phut 0-5 phut | 5°C/0 phut
Heat ) 0 bhut
preservation Gitram 65°C 65°C 20 phut 3 p‘Au )
(Keep warm) tieng
Defrost R& don 60°C 50-60°C 1tién 1PhUt | 5oc/o phat
9 9 3 tiéng P
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Thuc phdm Nhiét do (°C) | Thdi gian (phut) Luuy

RIBS 180-220°C 0-30 phut

FISH 170-200°C 0-40 phut

R - Can diéu chinh nhiét do va thaoi

PIZZA 170-190°C 0-30 phut gian phu hgp vdi trong lugng va sd
STEAK 170-200°C 0-30 phut luigng thuc pham.

CHICKEN 210-230°C 0-60 phut

WINGS 180-220°C 0-30 phut

Luuy:

1. Cac cai dat trén déu mang tinh tham khao, do cac hguyén liéu cé nguén gbc, hinh dang, kich
thudc va thuong hiéu khac nhau; ban cé thé dat tuy theo tinh hinh thuc té, déi véi lugng thuc
an cang I&n thi thdi gian ndu cang lau.

2. Béi v&i mot sé mon an, ban cé thé tr& mat nguyén liéu dé gitp moén an chin déu va tham
ngon haon.

3.Néu cac moén an chua du chin, cé thé cho trd lai 16 va ndu thém trong thai gian thich hgp.

4. Poi v&i moét sé moén an, thdi gian udp du 1au sé [Am huong vi thdm ngon hon.

SO DO NGUYEN LY MACH DIEN
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VE SINH VA BAO QUAN

Luuy:

Khoéng st dung chét tdy an mon, xang, bot mai mon hodc ban chai kim loai dé lam sach bat ky
bd phan nao cua thiét bi.

L&i khuyén:

Thiét bi cé thé bi &m mui sau moét thdi gian dai st dung, cé thé cho 5-6 1t chanh vao 16 va sur
dung chuc nang hap nhiét dé thap trong 15-20 phut & 100°C, mui thuc phadm cé thé

dugc loai bo.

1. Tat thiét bi va rat phich cdm khai 6 cdm trudc khi vé sinh.

2. Ludn gilt cho 16 sach s&, khi thic &n hoac thuc phdm b&n vao thanh trong cla 16, cé thé dung
khan udt lau sach. Néu bén trong 15 bi ban, vui Iong st dung chat tdy rifa nhe, tranh cac chat tay
rfa manh va gay an mon.

3.SU dung nudc cat hodc nudc tinh khiét khi ndu an, vi cac khoang chat trong nudc may sé gay
doéng can trong khoang o.

4. Ngan chla nudc phai dugc kiém tra it nhat mébi thang mét 1an. Co thé 1dy ngan chiia nudc ra
dé vé sinh néu can, sau dé dat lai vj tri ca.

5.Vé sinh ngan hing dau ma&, ngan chita nudc va nudc con sot lai trong khoang 16 ngay sau méi
lan st dung.

6. Nén thudng xuyén lau cla 16 bang khdn mém.

7. Néu bang diéu khién va nut van bi udt, vui long lau bang vai khd mém thay vi chat tay rda
manh va &n mon. Khi lau bang diéu khién va nut van, vui long tat 16 dé tranh thao tac sai.

8. Néu thiét bi khéng dudgc st dung trong mét thai gian dai, hay rut phich cam cuia thiét bi, Iam
sach khoang 16 va dat thiét bj trong méi trudng thoang, khé rao va khéng cé chat &n mon.

9. Khéng st dung chéat tay rifa manh hoac dung cu cao kim loai sdc nhon dé Iam sach ctra kinh
cla thiét bi hodc cac canh cua thiét bj, vi né dé lam.

10. Khi lau cac khay cua 19, vui ldng st dung vat liéu mém (chang han nhu chat liéu vai) dé lam
sach. Khéng st dung vat liéu ciing (nhu vat liéu kim loai) dé tranh lam tray xudc va lam héng
I8p bao vé.

11. Nén tuan tha cac quy dinh vé méi trudng cla dia phudng khi thai bd san phadm nay.

12. Néu thiét bi bi héng, vui long lién hé Dreamer dé dugc hudng tu van va hé trg, tranh tu sia

ch{ta san phdm nay.
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CAC VAN BE THUGNG GAP VA CACH XU LY

15

Van dé

Cac yéu té can
dugc kiém tra

Cach xt ly

San phadm c6 Am thanh
nhac nh& khi khéng
hoat déng va man hinh
c6 thé hién thj khi 16
dugc cam dién.

Cach van hanh
thiét bi khéng dung.

Xem lai huéng dan st dung.

Céac b6 phancualo
c6 thé bi hu hdng.

Lién hé bd phan ky thuat cla Dreamer.

San phadm khéng cé
am thanh nhac nhd khi
khéng hoat dong va
man hinh khéng thé
hién thi khi dugc cdm
vao nguon.

Co thé thiét bi Cam dién.
chua dugc cdm dién.
Phich cam dién Thay & cam.

bi Idng.

Cac b6 phancualo
c6 thé bi hu héng.

Lién hé bd phan ky thuat cla Dreamer.

beén khéng sang

Pén bi hdong.

Lién hé bd phan ky thuat cua Dreamer.

Co khoi tu 10 trong
l&n st dung dau tién.

Pay la hién tugng
binh thudng.

Déi vdi lan st dung dau tién, dau mé&
trong 16 phai dugc dét néng va dbt chay,
va sé co khoi trong qua trinh

hoat dong nay.

Néu 6 cAm da

RO ri dién dudc nbi dat: Lién hé bd phan ky thuat cia Dreamer.
Débi vai thiét bi Cho 5-6 lat chanh vao thiét bi va bat
Cémui la da dung lau ngay: chuic nang hap trong 15-20 phut & 100°C

Xem lai thiét bi da
dugc lam sach
hay chua.

Lam sach va lam kho cac phu kién cua lo.

Con vun thuc an
sot lai trong
khoang Io.

Lau sach cac vun thuc an truéc khi nau.

Xem lai phan day
nguon cé bi héng
hay khéng.

Néu day ngudn bi hong, gili day hgudn
tranh xa cac bd phan néng va vui long
lien hé v&i bé phan ky thuat cla Dreamer.




Thuc an khéng
dugc ndu chin

Ché do cai dat khong
phu hgp vé nhiét dé va
tha&i gian theo tinh chat
cla thuc phdm.

Cai dat lai thai gian va nhiét &6
dua trén tinh chat thuc pham,
cach nau va kinh nghiém cé nhan.

Bao loi

Nguyén nhan

Cach xut ly

Man hinh bao 16i “E1”

Qua nhiét d6 hoac
ngan mach NTC cua 16.

Nhiét d6 qua cao hodc sdn phdm
bi hong, vui long lién hé bd phan
k§ thuat.

Man hinh bao 16i “E2”

Qua nhiét d6é hoac
doadn mach cua
cam bién NTC 1.

Nhiét d6 qua cao hodc sdn pham
bi hdng, vui long lién hé bb phan
ky thuat.

Man hinh bao 16i “E4”

H& mach NTC.

NTC rdi ra, vui long lién hé b phan
ky thuat.

Man hinh bao 16i “E5”

L6i hd mach cua
cam bién NTC 1.

Cam bién NTC bi rgi ra, vui long
lién hé bd phan ky thuat.

16



THONG SO Ki THUAT CUA SAN PHAM

Tén sdn phadm

Lo chién hoi nudc siéu nhiét

Model DKA-SAF118W
Dung tich 18L
Mau sac Trang
Trong lugng sau
’ TS 17.7k
khi déng goi, bao gém phu kién g
Trong lugng may 13.9kg
Céng suat dinh muc 1800W

Dién ap va tan suat dinh muc

220-240V 50-60Hz

Kidu didu khién nhiét do

Dbiéu khién nhiét dé théng minh

Dai nhiét do

50-230°C; Lén men/u bét: 30-50°C

Pham vi diéu chinh thai gian

0 phut-3 tiéng; L&n men/u bét: O phut-12 tiéng
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Chét liéu khoang 16

SUS304




Loai dén Pén sgi dot
Ngan chua nudc 800ml
Khay nudng banh 307*238*2Imm
Khay hap 307*238*21mm
Kich thudc vo 1o 307*242*15mm
Kich thudc khoang 10 305*258.5*229mm

Kich thudc bén ngoai

402x452 (bao gém ca phan tay cam) x 383mm

Phucng phap gia nhiét

Thanh dét; May tao hai nudc

Phu kién 16

Vi nudng, khay hap, khay hing dau, thanh nhac
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HUGNG DAN KiCH HOAT BAO HANH DIEN TU
Cach 1: Soan tin nhan SMS theo cu phap:
Soan: DRK_sb SERI_Tén khach hang gui 7039

Trong do “_" 1a khoang trang.
Cach 2: Truy cap website http://baohanh.dreamer.vn va dién théng tin theo hudng dan.
Cach 3: Cai dat ing dung Dreamer Recipes tai App Store va CH Play dé dang ki bdo hanh dé

dang va theo doéi kho cong thuc v&i vo van moén an ngon tu Dreamer.

Quét ma QR dé tai nhanh Ung dung Dreamer Recipes:

( QUET MA QR )

[ Z Available on the

[ S App Store

GETITON
Google Play

Moi thdc mac xin vui ldong lién hé hotline: 096 129 8399
Trung tdm CSKH: 160 Nam Ky Khd&i Nghia, P. Vo Thj Sdu, Q.3, TP.HCM

_dreamer

Trung tam dich vu khach hang Dreamer

160 Nam Ky Khdi Nghia, Phudng V6 Thi Sau, Quan 3, Tp.HCM, Viét Nam
bién thoai: +84 961298 399



